Creazione nuovo Ramen Bar

Descrizione del progetto

L'idea di business e di aprire un nuovo ristorante a Ravenna creato come Ramen
Bar, dove viene servita cucina giapponese. Diversamente dai soliti ristoranti
giapponesi (focalizzati solo sul prodotto 'sushi'), nel Ramen Bar la cucina ruotera
intorno al secondo piatto della tradizione nipponica: il Ramen.

Obiettivi

La finalita dell'intervento € quella di creare un Ramen Bar a Ravenna, cioe un
punto ristoro in cui viene servito il secondo piatto piu importante della cucina
giapponese: il Ramen, meno conosciuto, ma con una valenza molto piu legata alla
tradizione e cultura nipponica, rispetto al prodotto sushi. |l nostro progetto
riguardera lo sviluppo di prodotti (cucina giapponese tradizionale) e servizi
innovativi.

Risultati

Grazie alla creazione del punto vendita, abbiamo incentivato la filiera della
ristorazione. Una attenzione volta alle persone disabili, in quanto I'accesso al
ristorante sara realizzato eliminando le barriere architettoniche. La diffusione della
cultura tradizionale del Ramen (distinta dal piu turistico sushi) ed infine la valenza
sociale, derivata dalla volonta di incremento occupazionale derivato dal progetto.
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